ELRONTOTT ETELEK

1. Ha elséztuk a levest, egy fiiszernovény segitségével megjavithatjuk azt. Melyik lehet?
a. petrezselyemzdold

b. kaporlevél

c. szurokfl

2. Ha tdl zsiros az étel, hiizzunk végig a meleg étel tetején egy ...., mely magaba szivja a
felesleges zsirt. Mit is?

a. kaposzta levelet

b. tjsagpapirt

€. mosogato rongyot

3. Mi tévok legyiink, ha szintelen a pirospaprika az ételben?
a. azt jelenti rossz, vegyiink ujat

b. keverjiik el olajban, igy kiadja majd a szinét

c. meleg vizzel keverjiilk ccomomentesre, majd bele a levesbe

4. Odakozmalt az étel! Mi lehet a megmentonk?
a. tojasfehérje

b. ecet

C. piritos

5. Tul édes lett a martas. Semmi baj, van valami, ami helyrehozza a bakit. Mi az?
a. ecet vagy citromlé



b. s6 vagy szddabikarbona
c. Garam Masala flszerkeverék

6. A nyaron eltett finom lekvar tetején méretes penész poffeszkedik. Helyrehozhato?
a. nem, sajnos ki kell dobnunk

b. igen, kevés ecettel

c. igen, a penész eltavolitasa utan, ujra kell f6zni

7. Nem siil a his, kemény marad. Mi erre a praktika?

a. szoget kell beleszirni

b. locsoljuk meg 1-2 kanal ecettel

c. rovid pihentetés szodabikarbonaban, majd ujra siitjiik

8. Olykor barmennyire is igyeksziink, a rantas csomés lesz. Mi tévok legytink?
a. szlrjiik le

b. készitsiink djat

c. tejjel elkeverve oldodik a cscomdmentesre

9. A zsir sok allas utan megavasodik. Ne dobjuk ki!

a. siissiink ki benne 1-2krumplit, tjra a régi ize lesz

b. siissiink ki benne szenesedésig 1-2 szelet kenyeret

c. siissiink ki benne néhany diot

10. Ha a tojasfehérje nem akar habosodni, valamit tenni kell. Mit?
a. kevés citromlevet és sot

b. kis cukrot

c. puding port



